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Todos los años seleccionamos personalmente vinos de guarda de nuestra cava familiar, que 
consideramos están listos para ser disfrutados en su plenitud. Este vino es parte del Programa 2022.

Alcohol: 13,5%
Recomendaciones de Guarda: 5 y 10 años más.
Temperatura de Servicio: 16°C.
Decantación: Sí. 

ORIGEN
Isla de Maipo, Valle del Maipo.

VARIEDAD
100% Carmenère.

AÑO DE PLANTACIÓN
1992.

DENSIDAD
4.166 plantas por hectárea.

SUELO
Aluvial.

CLIMA
Mediterráneo templado. 

COSECHA
2011.

GUARDA
24 meses en fudres austriacos.

Nº DE BOTELLAS DISPONIBLES
1.900.

NOTA DE CATA
De color intenso y profundo, este vino presenta capas aromáticas a especias, pimienta negra y fruta 
negra donde las notas de madera y cuero por la crianza están perfectamente integradas. En boca es de 
cuerpo medio, pero de muy intensa fruta, con una textura sedosa y taninos muy fi nos, perfectamente 
balanceados por una fresca acidez. De final muy largo, este vino está alcanzando su madurez 
mostrando todo su enorme potencial.

CELLAR COLLECTION 2022
ARMIDA 2011
CARMENÈRE
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